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MAGAZYN SWIATECZNY

Swigteczne smaki
Weroniki Chilmon

Raciborz » Pochodzaca z Raciborza Weronika Chilmon z wyksztatcenia tokarz z zamitowania kucharka. Blogerka
kulinarna, mitosniczka plackow po zbdjnicku - prowadzaca strong SmakiWeroniki, znana raciborzanom z przepi-
sow w tygodniku Nasz Racibdrz. Ponizej krdtka rozmowa z pania Weronika na temat swiat, a szczegalnie tego, co
znajdzie sie na jej Swiatecznym stole. Ciekawi? Zapraszamy do lektury.

Nasz Raciborz: Jakie
dania Swigteczne pamie-
ta Pani z dziecinstwa?

Weronika Chilmon:
Na pewno danie, ktorego
obecnie chybajuz nikt nie
przyrzadza. Tradycje jego
przygotowania przywiozi
mdj ojciec z Pietrowic. To
taka potrawa, ktorg robi-

N.R.: Czy na Pani
Swiatecznym stole znaj-
dziemy 12 potraw?

W.Ch.: Nie, kiedy$ mia-
fam, ale teraz robie tylko te
podstawowe. Mam te bul-
ki, o ktérych wspomina-
fam, groch z kapusta, dwa
rodzaje ryb, zupe fasolo-
w3, obowigzkowo moczka,

fa moja mama i teraz ro- barszcz iprzede wszystkim

bimy my. Chodzi o buiki, makowki. Ale tylko w wigi-
przelamane na pol, na- lie, w innym dniu makéwki

moczone w mleku, poz- juz tak nie smakuja.

niej odciSniete i pieczone

nie na samym masSle, tyl- N.R.: Skad czerpie

ko péi na p6t z margaryna, Pani pomysty?

i dodajemy do wigilijne- W.Ch.: Zdecydowang
go grochu z kapusta. No i wiekszoS¢ wymyslam sa-
oczywiscie zupa fasolowa. ma. Czasem inspiracje znaj-
U nas nigdy nie jadlo sie duje w internecie, ale wte-
barszczu, dopiero kiedy dy i tak zmieniam przepis

wyszlam za maz zaczetam wedlug wlasnego uznania.

robi¢ barszcz, ale fasolowa faktycznie musi by¢ zawsze.

Taka nasza tradycja. N.R. Jakie dania ze swojego bloga poleca Pani

na Swieta Bozego Narodzenia?

N.R.: Kiedy zaczyna Pani przygotowania do Swiat W.Ch.: Na pewno sernik puszysty. Wszyscy w mojej
i jak one wygladaja? rodzinie go pieka i zawsze wychodzi. Poza tym trady-

W.Ch.: Prezenty kupuje juz w listopadzie, bo tojest  cyjne Slaskie potrawy, czyli moczka, mak6éwki, hekele
potem problem. Pod koniec listopada pieke juz powoli  (zapomniana potrawa ze §ledzi przyp. red.), §laska ko-
pierniki, bo mozna je przeciez dlugo przechowywac. No  pe, pieczong szynke z solanki.
a pozniej to tak jak wszyscy — strojenie choinki i przy-
gotowywanie potraw Swigtecznych. N.R.: Dziekuje za rozmole}.
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Uszka z grzybami

CIASTO PIEROGOWE:

500 g maks
okoto 0,5 litra maslanksi lub kefiru

Wszystko zagnie$¢ i rozwatkowaé na posypanej ma-
ka stolnicy, wykrawaé male kéleczka, nadziaé farszem
grzybowym po czym lepi¢ w potksiezyce i zlgczy¢ rogi
na ksztalt uszek.
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FARSZ GRZYBOWY DO USZEK:

40 g suszonych grzybow | 1 cebula
sol | pieprz

Grzyby przeptukaé, zalaé goraca woda, zostawié na
noc, po czym ugotowaé do miekkosci. Wywar z grzybow
przefiltrowaé (zachowaé do zupy grzybowej lub barsz-
czu). Cebule i grzyby drobniutko posiekaé, nastepnie
podsmazy¢ na masle lub niewielkiej ilosci oleju, naj-
pierw cebulke, po chwili dodaé posiekane grzyby, do-
prawi¢ solg i pieprzem.

Gotowany barszcz

SKEADNIKI

4mateburaki | 2 marchewk:
kawatek selera | 1 mala pietruszka
1maly por | 1mala cebulka
lisé laurowy | sol, pieprz
cukier | 3zqgbkiczosnku (niekonieczne)
(mozna dodac rownie wywar 2 graybow
suszonych lub 3 grzybki uprzednio namoczone
w wodzie)

Warzywa pokroi¢ na mate kawaleczki i podsmazyé

Scié do zagotowania, poniewaz straci kolor.

Kiszony barszcz

SKEADNIKI

1 kg obranych burakow | 4 zgbki czosnku,
2 liscie laurowe | 2 ziela angielskie,
4 ziarenka pieprzu | 1ty2ka soli,
4-5 szklanek przegotowanej i ostudzonej wody.

Buraki pokroi¢ na mate kawatki, wlozy¢ do duzego

sloja, dodaé przyprawy oraz stong wode (aby sie szyb-
: ciej ukisit mozna dodac kawalek razowego chleba). St

¢ przykryé gaza, obciazy¢ buraki talerzem i kamieniem,
© tak, aby nie wyplywaly powyzej linii wody w naczyniu

na niewielkiej iloci oleju (lub masle). Wlaé okofo 3-4 :
litry wody, ugotowaé wszystko do miekkosci warzyw, :
po czym przecedzié¢ i wla¢ wywar z grzybow. Dodaé
kwas z kiszonych burakow (do smaku). Doprawi¢ so-
1a, pieprzem, cukrem ewentualnie czosnkiem. Mocno :
podgrzaé¢ uwazajac, aby sie nie zagotowal. Jezeli ko- :
lor barszezu wyjdzie niezadowalajgcy, wtedy trzeba :
potrze¢ na tarce obranego buraka, po czym wiozyc go :
na durszlaki przelaé ugotowanym barszczem. Wazne! :
Po dolaniu kwasu buraczanego do wywaru, nie dopu- :

(wtedy nie splesnieja) nastepnie po-
stawi¢ w cieplym miejscu na kil-
ka dni. Gdy jest wystar-
czajaco kwasny moz-
na go zla¢ do bute-
lek, ktére trzeba
szczelnie zakor-
kowaé lub zakre-
cié, przecho-
wywac w lo-
déwce.
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Kokosanki

SKEADNIKI:

4 bialka ze srednich jajek
1 szklanka drobnego cukru
30 dag wiorek kokosowych

Biatka ubi¢ na sztywno, nastepnie doda¢ porcjami
cukier, pod koniec ubijania doda¢ kokos i skorke z cy-
tryny. Wszystko wymieszac.

Na blaszke wylozong papierem pergaminowym na-
kiadaé lyzeczka mase kokosowa.

Piec okolo 15 minut w temperaturze 180°C do mo-
mentu, gdy zaczna sie lekko zloci¢, pieczone dluzej
robig sie twardsze.

SledZw sosie  Wigilijna kapusta
musztardowym 7. srochem

¢ To danie jest w moim rodzinnym domu od wielu po-
© kolen, nie daje sig do niej cebuli, ani zadnych przypraw,
© oprocz soli.

SKEADNIKI:

0,5 kg catego grochu (lub wiecej)
1 kg kapusty kiszonej (bez ziol)
2 plaskie tyzeczki soli

ZASMAZKA:

0,5 kostki masta | 1ty2ka maki pszennej

PRZYGOTUJ:
- ¢ Groch namoczy¢ przez noc w wodzie, po czym ugo-
700 g solonych platow sledziowych : towac na miekko dodajac 2 tyzeczki soli (wody w ugo-
mleko © towanym grochu powinno zostaé tylko tyle aby groch

: byt ledwie przykryty). Kiszona kapuste przeptukaé

Sledzie moczy¢ w mleku az straca swa stonosé. Po i posiekaé na drobno, po czym réwniez ugotowaé na
tym czasie $ledzie wyjaé i pokroi¢ na kawatki 1,5 cm. : migkko. Ugotowana kapuste odcedzié, dodaé do gro-
© chuiwymieszaé. Pot kostki masta rozpusci¢ na matej

SOS: © patelni, dodaé lyzke maki i miesza¢, az maka sie zezlo-
- : ci. Zasmazke wla¢ do kapusty z grochem i zagotowac,
200 g gestej smietany | 3 ty2ki majonezu : doprawiajac w razie koniecznosci tylko sola.

1 kopiasta ty2eczka bardzo ostrej musztardy
4 ly2eczki musztardy francuskiej
2 ly2eczki musztardy sarepskiej
2ty2eczkimiodu | tyeczka curry (moina pomingc)
1 sSrednia cebula | pieprz mielony do smaku

Cebule drobno posieka¢ i wymieszac z pozostatymi .
skiadnikami. Kawatki §ledzi wymieszaé z sosem i od- :
stawié na 24 godziny do przegryzienia. i
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Pulpety rybne w zalewie

SKEADNIKI:

1 kg filetu 2 mintaja lub dorsza
3 cebule | 3zqbkiczosnku | 3jajka
4 ty2ki bulki tartej | pieprz i sol do smaku

Rybe zmiksowaé blenderem lub zmieli¢ w maszyn-
ce. Dodaé posiekang cebulke i czosnek, wsypaé butke
tarta, przyprawic solg i pieprzem. Wszystko wymie-
szac i odstawi¢ na 15 minut, aby bulka tarta napecz-
niala. Malg lyzeczka nabiera¢ mase rybnag, formowac
kuleczki, panierowaé w bulce tartej i piec na gorgcym
oleju. Upieczone kuleczki utozy¢ na reczniku papiero-
wym, aby odsagczy¢ nadmiar ttuszczu.

PRZYGOTOWAC ZALEWE:

2 litrywody | 1 szklanka octu
6 tyzek cukru | 2 tyiki soli
4 liscie laurowe | 15 kulek angielskich
4 duze cebule pokrojone w potplasterk:
1 marchewka pokrojona w plasterk:

Wszystko zagotowaé. Do gotujacej zalewy wrzucic¢
usmazone klopsiki gotujac je w tej zalewie okoto 10-

h

15 minut. Klopsiki wraz z zalewa przetozy¢ do stoika,
odstawi¢ na minimum 24h. Znakomita jest rowniez

mielona ryba wymieszana z mielonym miesem, w pro-
porcji p6t na pot.

Szynka wieprzowa w sosie winnym
7. dodatkiem zielonego pieprzu

SKEADNIKI:

1 kg miesa 2 szynki wieprzowej
125 ml biatego wina
2 lygki masita | 4 tyki oleju
1 lyzeczka pieprzu ziolowego
1 ty2eczka suszonej papryki
1 plaska ly2eczka suszonego rozmarynu
1 ly2eczka suszonego czosnku
1 ty2eczka soli
2 ly2ki pieprzu zielonego z zalewy
1 cebula pokrojona w kostke
700 ml bulionu (lub wody)
1 ty2ka sosu sojowego (lub przyprawy do zup)
1 plaska tyka maki

Mieso pokroi¢ w plastry (w razie koniecznoSci lek-
ko rozbié). Pieprz ziolowy, sol, rozmaryn, papryke oraz
czosnek wymieszaé, po czym natrzeé mieso. Mieso od-
stawié na co najmniej 1 godzine, po tym czasie kazdy
plaster podsmazyc¢ z obu stron na oliwie z dodatkiem
masla, az do zrumienienia. Na tej samej patelni pod-

i |

smazy¢ pokrojong w kostke cebule i wlozy¢ podsmazo-
ne plastry miesa, nastepnie doda¢ pieprz zielony, wlaé¢
wino, wode i dusié do miekkosSci. Gdy mieso jest juz
prawie miekkie, a sos zredukowany do polowy, wtedy
doda¢ sos sojowy. Calo$é zageScié lyzka maki wymie-
szang z malg iloScig wody lub Smietanki.
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Zupa grzybowa

SKEADNIKI:

400 g mieszanych grzybow lesnych
(uytam mrozonych)
1 srednia cebula | 2 ty2ki masta
400 g wloszczyzny (marchew, pietruszka, seler, por)
okolo 1,5 litra wody | 100 ml smietany kremowki
2 ly2ki posiekanej natki pietruszki | sol, pieprz

Na 1 tyzce masta podsmazyé pokrojong w kostke ce-
bule, nastepnie dodaé pokrojone grzyby i smazy¢ okolo
5 minut. Na pozostalym masle podsmazy¢ wioszczy-
zne pokrojong w stupki, nastepnie wla¢ wode i gotowac.
Gdy warzywa nieco zmiekna, dodaé podsmazone grzy-
by z cebulka i wszystko chwile gotowacé. Na koncu wlaé

Smietane, po czym doprawi¢ sola, pieprzem i wsypac
posiekang natke pietruszki. Zupe podawaé z ryzem,
makaronem, grzankami lub ziemniakami.

Makowiec luksusowy

CIASTO:

500 g mgki | 150 g masia
3 srednie Zoltka | 1/3 szklankt cukru
2 ly2eczki cukru waniliowego | 50 g drozdzy
200 ml cieplego mleka | szczypta soli

Drozdze rozetrze¢ z tyzka cukru po czym wlac 1/3
szklanki cieplego mleka i odstawi¢ w cieple miejsce
do wyro$niecia. Make przesia¢ do miski, dodaé cukier
waniliowy, szczypte soli oraz pozostaty cukier. Wlaé wy-
ro$niete drozdze, mleko i zottka. Calo$¢ zagnie$é po
czym wlac roztopione letnie maslo. Zagniata¢ az ma-
sto wpije sie w ciasto i bedzie odchodzilo od rak. Ciasto
przykry¢ Sciereczka i odstawi¢ w cieple miejsce az do
jego podwaojenia. Po wyrosnieciu rozwatkowaé na dwa
cienkie placki (lub jeden), po czym nalozy¢ mase ma-
kowa, zostawiajac 1 cm wolnego brzegu. Ciasto z ma-
sg zawingé w rulon oraz luzno w papier pergaminowy

(konice nie zawija¢ w papier). Wlozy¢ do nagrzanego
piekarnika do 180 st, na okoto 35 minut. Po upieczeniu
posmarowacé lukrem i posypacé posiekanymi orzechami.

MASA MAKOWA:

400 g mielonego maku
2 ty2ki masla o temperaturze pokojowej
4 ty2ki miodu | 2 ly2eczki cukru waniliowego
200 g rodzynek | 50 ml mocnego rumu
150 g ptatkow migdalowych
150 g orzechow laskowych | 3 srednie biatka
1 (lub 2) tyzkt kopiaste marmolady | 4 tyki cukru

Orzechy wiozy¢ do woreczka i pottuc. Do maku do-
da¢ miod, cukier waniliowy, rum, masto, marmolade
oraz pozostale bakalie. Na samym koficu doda¢ ubi-
te ze szczypta soli biatka. Calo$é dostodzi¢ do smaku
i delikatnie wymieszac.
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Slaska moczka

Zamiast wody mozna do moczki wlaé kompot agre-
stowy lub §liwkowy, zmniejszajac przy tym ilo§¢é cukru
i soku z cytryny.

SKEADNIKI:

200 g masta | 2 plaskie ty2ki maki
700 g piernika | 400 g rodzynek
300 g suszonych sliwek
250 g pokrojonych orzechow wloskich
200 g suszonych moreli | 200 g migdalow
1 czekolada gorzka (niekoniecznie)
sok z 5 srednich duzych cytryn
okolo 10-11 tyzek cukru | 1 tyzeczka soli

Piernik pokroié w kostke i zamoczy¢ na kilka godzin
w 2 | letniej wody (az sie dobrze rozmoczy). Migdaty
podgotowaé okoto 5 minut, po czym obra¢ i pokroié¢

diugo bo zrobi sie wodnisty.
SKEtADNIKI:

1 kg mielonego twarogu (potttusty lub ttusty)
1 szklanka cukru | 4jajka | 2 budynie
200 ml smietany kremowki 30%

2 ly2eczki cukru waniliowego

Tortownice o §rednicy 25 cm nie smarowaé tlusz- :
czem tylko polozy¢ na dno papier pergaminowy (bez :
bokéw). Do zmielonego sera dodaé jajka, cukier, bu-
dynie, po czym wszystko delikatnie zamiesza¢ mik- :
serem. Nastepnie ubi¢ na sztywno zimng kreméwke :
z cukrem waniliowym i dodac jg do masy serowej, po- :

11

nownie delikatnie wszystko zmiksowa¢. Mase przelo-
zy¢ do tortownicy i piec w nagrzanym piekarniku do
180°C okoto 55 minut (grzanie gorne i dolne). Studzi¢
w wylaczonym i zamknietym piekarniku.

MAGAZYN SWIATECZNY

lub dodaé gotowe migdaly w platkach. W garnku roz-
pusci¢ masto, dodaé make, wymieszaé i smazy¢ az do
uzyskania jasnoziotego koloru. Namoczony piernik
wlaé do garnka z zasmazka, dolewajac jeszcze oko-
fo 3,5 litra wody. Doda¢ pokrojone §liwki, morele, ro-
dzynki, orzechy, migdaly oraz polamang w kawaleczki
czekolade. Dodaé sél, cukier oraz sok z cytryn. Wazne!
Moczke trzeba od poczatku, az do zagotowania caly
czas miesza¢. Orzechy zamiast kroi¢ mozna wlozyé
do woreczka i potiuc.

Orzechowe ule

SKEADNIKI:

50 dkg mielonych orzechow wtoskich
50 dkg cukru pudru | 2 bialka

Zagnies¢ wszystkie skladniki i odstawi¢ na okoto 0,5

: godz do lodowki. Nastepnie lepic ule w foremce robiac
: w Srodku dziure (najlepiej palcem). Ulepione ule od-
. stawié¢ na pare godzin do wyschniecia.

Sernik jest bardzo szybki i prosty w wykonaniu, nie :
ubijatam biatek tylko datam cate jajka, a masto zamie- :
nilam na kreméwke. Wazne, aby sera nie ucieraé za :

NADZIENIE:

1 puszka masy krowkowej
duzy kieliszek spirytusu | wafle

Karmel polgczy¢ ze spirytusem i nadziewac ule.

Z wafli lub hostii wykrawac¢ kieliszkiem kéteczka i przy-
: klei¢ na spod ula. Gére ula polac odrobing gorzkiej i roz-
: puszczonej czekolady. Wychodzi okoto 70 malych uli.
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Pstrag po ambasadorsku

SKEADNIKI NA JEDNA RYBE: Rybe natrze¢ solg i czosnkiem zewnatrz i wewnatrz,
odstawi¢ na pare godzin. Nastepnie do Srodka wlozy¢ ko-

Pstrqg | pot malego peczka koperku perekiplasterki cytryny. Rybe utozyé na blaszce wysma-
3 plasterki cytryny | 2 2gbki czosnku rowanej olejem i oblozy¢ widrkami masta. Wstawi¢ do
pare wiorkiow masta | sol nagrzanego piekarnika do 200 stopni na okoto 20 minut.

REKLAMA

Raciborz
- ul. Ocicka 5
N AT el tel. 32 666 01 11

w okresie Swigtecznym
ul. Zborowa 5a
Na wigilijny stot oprocz karpia tel. 32 415 22 32

wtasciciel poleca:

2%

pstraga mintaja
dorsza halibuta
mirune Sledzie
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Slaskie makowki

Jest to prosty deser; ktéry na Slasku podawany jest
w wigilie. Robi sie go na mleku, niektorzy robig go
rowniez na wodzie. NajczesSciej robi sie go na suchar-
kach, buikach pszennych, (ktére moga by¢ czerstwe)
lub drozdzowej chalce. Najwazniejsze, aby pieczywo
nie bylo dmuchane. Jedyny i niepowtarzalny smak ma
w Swieta Bozego Narodzenia.

SKEADNIKI:

300 g maku (zmielonego na sucho)
1 litr mleka
2 tyzeczki cukru waniliowego
(2 prawdziwg waniliq)

2 ly2kimasia | 100 mlmiodu | 2 ty2ki cukru
100 g orzechow mielonych | 100 g rodzynek
80 g migdatow w platkach
1 mala chalka drozdZowa (okolo 180 g)

byla za gesta, dola¢ odrobine goracego mleka). Chal-

Mleko zagotowaé z cukrem, cukrem waniliowym ke pokroié¢ w cienkie plastry. Do miski wlaé¢ matg cho-

i mastem, doda¢ zmielony mak i na malym ogniu go- chelke cieplej masy, utozy¢ na niej plastry chatki, po
towaé niecale 10 minut (caly czas mieszajac). Na ko- czym przykryé masg makowa. Czynno§é powtorzyé
niec doda¢ orzechy, rodzynki, migdaly oraz miéd (moz- kilka razy, ostatnig warstwa musi by¢ masa makowa.
naréwniez dodac pare kropel aromatu migdatowego).  Calo§é ozdobié dowolnymi bakaliami. Deser powinien

Gotowa masa musi mie¢ plynng konsystencje (gdyby  posta¢ w chiodnym miejscu okoto 24 godzin.
REKLAMA

ZAPRASZAMY NA ZAKUPY
zarowno Panie jak i Panow
SALON ODZIEZOWY Racibdrz | wl Morcinka 37 | tel) 32415 7487 | www.salongabrielapl H

JEJUZOD 1200 Zt

W naszym bogatym asortymencie znajdziecie Parfstwo m.in.:

aally c— iy

¥ISTULA WOLCZRHKA \mss Jﬂf_i'ﬂﬂ' lrfs  yiTo VERGELIS
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Obchod Swiat
Bozego Narodzenia

w Polsce

W dzien ten post zachowuje sie Scisty i po najwiekszej czesci dopiero za ukazaniem sie pierwszej gwiazdy, naste-
puje obiad. Jest rzecza wiadoma, ze za czasow poganskich, pod koniec grudnia, obchodzono uroczystosé narodze-
nia stonica, czyli wtasciwie przebudzenia sie jego ze snu zimowego: byto to, jak u Rzymian natales solis invicti.

Slad tego przechowat sie dotad u ludu, zwlaszcza
w rozmaitych obrzedach i przesadach, przywigzanych
do Swigt w mowie bedacych, jednak nic nie majacych
wspolnego z ich znaczeniem religijnem w pojeciu chrze-
Scijanskiem, a stad potepionych stusznie przez KoSciof,
jezeli sa brane na seryjo albo w naduzycie przechodza.

I tak, wediug poje¢ ludow aryjskich, w chwili uro-
dzenia sie czlowieka, na niebie wschodzi gwiazda no-

wo-narodzonego, a poniewaz poganie bogom swym,
przymioty i wltasnoSci ludzkie dawali, przeto i przy na-
rodzeniu sie boskiego Stonca, pojawia sie gwiazda na
niebie, a ta gwiazda, jest pierwsza, ukazujgca sie na
widnokregu wieczorem we wigilija Bozego Narodzenia
i dlatego, daje ona haslo do rozpoczecia uroczystosci.
Jakkolwiek pod wplywem czasu i wyplywajacej ztad
zmiany obyczajow, wiele szczegoétowych obrzedow, przy-
wigzanych do tych dni zniknelo juz, zwlaszcza po mia-
stach, to przeciez roznoszenie i lamanie sie opiatkami,
jako tez sama wigilija niezmiennie si¢ przechowuje.
Przerywam tu na chwile opowiadanie, by zastano-
wi¢ sie nad geneza oplatkow. Pochodzg one od eulogii,
co z greckiego znaczy modlitwe, poSwiecenie, poblogo-
slawienie. Ojcowie KoSciota uzywaja tego wyrazu nie-
kiedy na oznaczenie Eucharystyi, ale zwyczajnie stuzy
na oznaczenie chleba ofiarnego, pozostalego od uzycia
do konsekracyi, a poSwieconego po mszy §w. Zamiast
Eucharystyi (vicarius scil. Communionis), rozdawane-
go nieprzyjmujacym Komunii §w. Jest to zwyczaj od
V. wieku, powszechnie znany. U Grek6w naczczo, po-
kornie i poboznie z rak kaptana, pozywano je w koScie-
le, (eulogije uroczyste), albotez nieobecnym a godnym
je rozsylano, na znak mitoSci i zjednoczenia (eulogije
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prywatne). Poczatkowo rozsylano eucharystyja, beda-
ca juz nietylko znakiem, ale najsilniejszym tej mitoSci
czynnikiem,; jednak naduzy¢ w tej mierze wzbronity
synody: laodycejski i I. toletaniski i na Jej miejsce sta-
nowczo polecaja chleby blogostawione. Osobom, wyz-
sze stanowisko zajmujacym, posylano inne dary, takze
pod pozerem eulogii. Biskup konstantynopolski posyia,
po objeciu stolicy, chleby zlote cesarzowi; o posylaniu
eulogii czytamy rowniez w zywocie Sw. Albina, bisku-
pa. Oplatki wiec niczem innem nie sg, jak owa daw-
na eulogija i jak ta stanowila podstawe pierwotnych
uczt milosci, tak i one sg poczatkiem dzisiejszej agapy
tj. uczty wigilijne;j.

Juz od poczatku adwentu, zajmuja sie, po parafijach
izakonach, pieczeniem pomienionych oplatkow z roz-
nemi wyciskami, przedstawiajgcemi symbole religijne
irozsylaniem ich, po domach pojedynczych. Po ujrze-
niu wiec pierwszej gwiazdy, zgromadzeni tamig nawza-
jem oplatek, sktadajagc sobie przy tem zyczenia. Dzieje
sie to na znak wspoéinego braterstwa, przyniesionego
nam przez Chrystusa Pana, ktory po tamaniu chleba
na ostatniej Wieczerzy, sam powiedzial: ,,Dalem wam
przyktad: aby jakom ja wam uczynil, takzebyScie i wy
czynili”. To dzielenie sie oplatkiem oznacza wzajemne
poswiecenie sie jednych dla drugich, uczy, ze mamy
sie wzajemnie mitowac¢ i ostatni nawet kawalek chle-
ba podzieli¢ z bliznimi.

L%

£

Maryjan Bartynowski (1887)

LXK XX
ZTWC O

Oferujemy choinki ciete oraz w donicach:

sosny czarne = Swierki zielone
Swierki srebrne « jodty
Gospodarstwo rolne:
Roszkéw (k.Krzyzanowic), ul. Raciborska 10
tel. (32) 419 42 93, kom. 692 188 450

) Dodatkowy punkt sprzedazy __
Jarmark Swigteczny Rynek - Raciborz tel. kom.: 606 761 640*

www.facebook.com/choinki.roszkotws.

-

TYLKO 17 MINUT JAZDY Z RACIBORZA » KIERUNEK CHAEU
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Dawny Raciborz
W Z1IIowej scenerii

Raciborz » Zimowe plenery to w filokartystyce taka
sama rzadkosc jak birofilia i judaika. Co kryje sie pod
tymi mato znanymi pojeciami?

Filokartystyka to dziat kolekcjonerstwa skupiony na
starych kartkach pocztowych. W przypadku Raciborza
liczba wzoréw, wyemitowanych do 1945 roku szacowa-
najest na kilka tysiecy. Co rusz na aukcjach pojawiaja
sie nieznane ujecia, pokazujgce miasto od konca XIX
wieku. Dzi§ pocztéwek jest znacznie mniej. Coraz rza-
dziej je wysylamy, korzystajac czeSciej z sms-o0w czy
komunikatorow. Zdjecia trzymamy w pamieci telefonu
komorkowego albo na dysku, ale nie w albumie. Z przy-
jemnoScia wiec siegamy po stare pocztowki. Na tych zas
rzadko pokazuje sie tematyke zwigzang z piwem (biro-
filia) czy kulturg zydowska (judaika). Rownie rzadkie
sg widoki nocne czy zimo-
we. Te ostatnie spotykamy
jednak na kilku racibor-
skich kartkach. Ponizej
trzy z nich, z przedsta-
wieniem ulicy Dworco-
wej (obecnie Mickiewi-
cza) od dworca w strone
Rynku, Odry - widok na
most Zamkowy czy pano-
ramy Raciborza widzia-
nej od strony obecnej ulicy
KoSciuszki (widzimy ja na
pierwszym planie). Cieka-
we jest tez zdjecie szopki
bozonarodzeniowej z ko-
Sciola pw. §w. Paschalisa
na Ploni. Dawniej, do sta-
jenki, ciggnely tam ttumy
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wiernych. To zdjecie pochodzi z zasobéw Narodowego
Archiwum Cyfrowego, ze zbioréw dawnego Krajowego
Urzedu Dokumentacji Fotograficznej — Gorny Slask,
ktory funkcjonowal m.in. w Opolu (Landesbildstelle
Oberschlesien in Oppeln).

Ratibor

Makan ks lal raase
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Ze skarbnicy

Raciborza 1 okolic

Tam Mikolaj schodzil po drabinie

Kiedy 6 grudnia zapada po cichu wieczor, jak za
welonem skrywaja sie tajemniczo w polach przyja-
zne wieze koSciota Matki Bozej — pisal Georg Hyckel
w zbiorze raciborskich legend pt. Co szumi w zdroju
legend miasta i powiatu raciborskiego (Was der Sagen-
born rauscht. Sagen aus dem Stadt und Landkreise
Ratibor, Ratibor 1924). - Tam do koSciola Matki Bozej
przyjezdzal na koniu §w. Mikolaj i schodzil po ziotej
drabinie na ziemie. W lewej rece trzymat cugle konia,
aw prawej rozge. Na plecach nosit wielki worek peten
piernik6w, orzechow i innych smakolykow, a takze la-
lek, pitek, pajacykow i innych zabawek. Tak jezdzit on
od domu do domu i rozdawal piekne rzeczy dobrym
dzieciom. Niegrzeczne dostaly rézga. Kiedy zakoniczyt
prace, wracal §wiety do koSciola Matki Bozej i pedzit
na swoim siwku w goére do Swietego kraju, gdzie wy-
poczywal az do nastepnego roku.

Raciborskie pierniki dla biednych
ibogaczy

W renesansie pierniki byly ozdoba krélewskich kier-
maszéw i odpustéw. Dopiero w XIX wieku przestaly
by¢ rarytasem wylacznie dla zamoznych, bo najwaz-
niejszy ich skiadnik, czyli drogi mi6d zastgpiono tanim
syropem cukrowym. Pierniki staly sie przez to popu-
larne na wsiach. Na odpustach sprzedawano pierni-
kowe: lalki w powijakach, serca, postacie dam, ryce-
rzy i jezdzc6w na koniach. Ulubionym wzorem byty
réwniez zwierzeta: kon, krowa, jelefi, baranek i owca.
Czesto spotykane byly sceny biblijne i postacie Swie-
tych. Najpopularniejszy byt Sw. Mikolaj.

Z produkcji piernikow stynat Raciborz. Powstawaty
w malych cukierniach i duzych fabrykach, m.in. u Sob-
tzicka przy obecnej ul. Batorego (w fabryce jest dzi§
ratusz). Pierwszym, odnotowanym w Zréodiach, raci-
borskim wytworea tych specjatéw byl piernikarz Georg
Close, ujety wsrdd obywateli Raciborza w 1404 roku. Po
nim spotykamy w Zrédiach Hansa Scheffelda. 7 kwietnia
1593 roku rajcy pozwolili mu na prowadzenie warszta-
tuijednoczes$nie zagwarantowali, ze w przyszioSci nie
zezwolg na zakiadanie w Raciborzu nowych taw pierni-
karskich. Za kazdy wypiek magistrat miat otrzymac od
Scheffelda dwanasScie groszy. Do swojego cechu przy-
jeli go piekarze. Zgoda na monopol piernikarza Han-
sa wynikala zapewne z faktu, ze w Raciborzu nie bylo
rzemieSlnika tej profes;ji, a przywilej cesarski tylko tej
grupie zawodowej pozwalal na wypiek ciast z miodem.
Tradycyjne XIX-wieczne raciborskie targi piernikarskie
odbywaly sie 6 grudnia na Swietego Mikolaja, patro-
na parafii starowiejskiej, oraz 15 marca na Swietego
Klemensa, patrona piernikarzy. Najwiekszg atrakcjg
na jarmarkach cieszyly sie piernikowe damy i rycerze.
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Moczka dobra na wesele

Wesela nie byly dawniej tak obfite w jadto jak dzis,
a na weselnym stole musiala byé moczka, dzi§ znana
raczej tylko z bozonarodzeniowego zestawu. — Cieka-
wostke stanowi fakt, ze dopiero od poczatku XX wie-
ku na weselach jest obiad, ktory, rzecz jasna, nie mo-
ze sie odby¢ bez rolady i klusek — przekonuje etnograf
Julita Cwikla z raciborskiego Muzeum. — A wezesniej
byta tylko wodka, chleb, sery, kolocz i kawa. Potem da-
wano bulczanke z chlebem lub ziemniakami i kapuste.
W bogatych rodzinach by-
to mieso. RzadkoScig byt
kompot. Sztandarowym
daniem byla ,maczka” ro-
biona zwykle na Boze Na-
rodzenie.

Ksiaze dostawal
cztery Swinie

Ksigze raciborski miat
zwykle suto zastawione
stoly, a o jadlo dbali je-
go poddani. Na przyktad
Rybnik musiat dostarczaé
ryby. Datowany na 1567
rok urbarz débr zamko-
wych wzmiankuje na przy-
REKLAMA
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kiad, ze poddani z Ostroga byli zobowigzani raz w ro-
ku odstawiaé ksieciu beczke z kapustq zalang woda.
Jesli nie bylo kapusty wéwczas mogli zalewaé rzepe
badz buraki. Chlopi z pozostalych débr dawali zboze,
gryke, drob, woly oraz mi6d. Do wzmiankowanych
przez urbarz rzadkich Swiadczen nalezaly takze szyn-
ki i chrzan. Mieszczanie raciborscy, poza czynszem
w pienigdzu, dostarczali na Boze Narodzenie: po cztery
Swinie i beczki piwa, a na Wielkanoc tylez samo piwa
oraz osiem polci boczku. Piekarze z Raciborza mieli
obowigzek dostarczaé w razie potrzeby chleb na $wieta.

lek. med. Witold Ostrowicz

GABINET

USG

leie. rmesdd. Wit

SPECJALISTA RADIOLOGII
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tel: 7242420 | kom: 604 347 669
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Raciborz zime
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rofesjonalizn ndywidualnosc CYZYINDSE Tworczosc
Profesjonalizm Indywidualnos Precyzyjnos Twaorczosc

RACIBORSKA FIRMA Z 10 LETNIM DOSWIADCZENIEM DZIALAJACA NA CALA EUROPE

Produkty dla firm i na indywidualne zamowienia

idukeji bram i ptotéow kutych,
nichy weh produktow do biur | domow:

, biurka, lampy, wizytowki, regaty, szafki, pocztowki

www.akronis.pl
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Betlejem AD 2017

Najblizsza niedziela, 24 grudnia, w prawdziwym Bethlehem bedzie wtasciwie zwyczajnym dniem. Pierwszym po-
rannym odgtosem budzacym mieszkaicow i pielgrzymdw bedzie gtosny i lekko fatszujacy Spiew muezzinéw wzy-
wajacych do modlitwy. Poptynie on z lekko zdezelowanych gtosnikow zainstalowanych na kilkunastu tutejszych
minaretach. Palestynscy muzutmanie nie sa jednak przesadnie religijni. Do meczetow bladym switem udadza sie

nieliczni. Wiekszos¢ bedzie spac co najmniej do 8.00.

W okolicach 9.00 ulice w centrum zaczng pachnieé
kawa z kardamonem, a pierwsi arabscy kupcy zaczng
otwiera¢ z lomotem swoje matle sklepiki zamykane na
noc metalowymi zaluzjami. Obok siebie otworza sie
kramy z pieczywem, detkami rowerowymi, artykutami
spozywczymi, pluszowymi misiami, warzywami i de-
wocjonaliami. Najtansze sg rozance z Chin, drozsze
iladniejsze - te z miejscowego drzewa oliwnego. Naj-
piekniejsze sg jednak wyrabiane w lokalnych zaktadach
stolarsko — rzezbiarskich szopki bozonarodzeniowe,
produkowane i sprzedawane tutaj przez caly rok. Co
ciekawe, pierwsza informacjg udzielang w Betlejem
przez miejscowych przewodnikow jest to, ze Jezus nie
urodzil sie w zadnej stajence. Stajenki nie bylo. Byla
tylko zimna grota skalna, nad ktorg dziS stoi Bazylika
Narodzenia, tak licznie odwiedzana przez ChrzeScijan
wszystkich wyznan i obrzadkow oraz Muzulmanow.
Tak, tak. Niewielu z nas zdaje sobie sprawe z tego, ze
przybywajac do Ziemi Swietej nawiedzaja oni nie tyl-
ko meczety, ale i miejsce narodzin Jezusa, ktory jest
dla nich drugim najwazniejszym prorokiem w historii
(po Mahomecie). Spotkamy ich takze w jerozolimskiej
Bazylice Grobu Panskiego oraz miejscach zwigzanych
z Maryja, ktora pozostaje dla nich najezystsza posta-
cig ludzka i najwazniejsza kobietg w historii. Pielgrzy-
mowanie do Ziemi Swietej pozwala spojrzeé na §wiat
z dosy¢ szerokiej perspektywy...

Okoto 10.00 zyciem zatetni miejscowy suk (targ) na
ktérym pojawia sie Swieze owoce: kaki, banany, man-
darynki, mango, suszone daktyle i figi. Palestyfiska
przyprawa Zatar bedzie uktadana w piekne stozki. Na
hakach pozbawionych klimatyzacji stoisk z miesem
zawisng cate (oskorowane) kozy, barany i kurczaki...

Od rana do wczesnego popotudnia do Bazyliki Naro-
dzenia, koSciola §w. Katarzyny Aleksandryjskiej i Gro-
ty Mlecznej beda udawali sie pielgrzymi. Beda robili
zbiorowe zdjecia przed choinka ustawiong na Placu
716bka, beda sie dziwié dlaczego prawostawni i kato-
licy nie mogg sie dogadaé i muszg mie¢ dwa osobne,
sgsiadujgce ze sobg koScioty. W bazylice i koSciele be-
da sie modlié m.in. o pokdj w Ziemi Swietej, a w Gro-
cie Mlecznej o dar potomstwa dla tych, ktorzy marza
o cudzie zycia i oczekujg na wies¢ o poczeciu wlasne-
go dziecka...

Do godziny 15.00 wiadze miasta zdaza juz pewnie
przeczytac zyczenia, ktore nadejdg z wszystkich 50
miast partnerskich z catego Swiata (w tym z polskiej
Czestochowy).

Do godziny 17.00 zdaza sie juz raczej zainstalowaé
wszystkie ekipy techniczne wiekszoSci liczacych sie
stacji telewizyjnych z calego Swiata. Ktz jednak wie,
czy przybyle do Betlejem media bardziej zajma uro-
czyste obchody wigilii Narodzenia Panskiego czy za-
mieszki bedace skutkiem poczynan prezydenta Trum-
pa. Prezydent Bethlehem, Vera Baboun juz w styczniu
obawiala sie, ze ,,jesli mialby on zrealizowaé swdj plan
przeniesienia ambasady USA z Tel Awiwu do Jerozoli-
my, bedzie to oznaczalo koniec procesu pokojowego”.
Realizacja tego planu zostala zapowiedziana kilka dni
temu. Skutek byt fatwy do przewidzenia: protesty, za-
mieszKi, napiecie, strach o swoje domy i rodziny...

Ale mimo wszystko Betlejem bedzie trwaé. Czeg6z
ono nie pamieta... Pamieta narodziny Kréla Dawida
i czasy Pierwszej Swiatyni (1006-568 p.n.e.). Pamieta
narodziny Jezusa, panowanie Heroda i rzez wszyst-
kich chiopcow ponizej 2 roku Zycia. Pamieta to, ze Gro-
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ta Narodzenia zostata obudowana rzymska Swiatynia
Adonisa oraz budowe Bazyliki Narodzenia Panskiego,
ktorej dokonat Konstantyn Wielki z fundacji Sw. Hele-
ny (326 r.). Pamieta jej zniszczenie przez Samarytan
(529 r) i przebudowe z roku 550 dokonang przez Justy-
niana Wielkiego. Pamieta wejScie Persow i kalifa Oma-
ra, ktory wybudowat tutaj pierwszy meczet. Pamieta
krzyzowcow, ktorzy rozbudowali bazylike i usuneli
greckich duchownych oraz kolejne rzady muzutmanéw
w latach 1187-1229. Pamieta to jak Grota Narodzenia
przechodzila pod wspélng kontrole prawosiawnych,
katolikow i Ormian, by dzisiaj znalez¢ sie pod kontro-
la prawoslawnej cerkwi greckiej i katolikow. Pamieta
rok 1948, kiedy zostalo wigczone do Jordanii, zajecie
przez wojska Izraelskie w 1967, ostrzaly pielgrzymoéw
i akty terroru dokonywane przez palestynskich terro-
rystow w 1989 i 1990. Pamieta przekazanie wiadzy Pa-
lestyficzykom w 1995 i 5-tygodniowa okupacje bazyliki
w roku 2002, kiedy to grupa 40 bojownikéw palestyn-
skich schronila sie w Srodku w czasie akgji policyjnej
wojsk izraelskich. Dzisiejsze Betlejem przetrwa wiele...
W koncu nastapi wieczor. Sklepiki sie¢ zamkna, targ
umilknie. Okolo 10% mieszkancow Betlejem bedacych
chrzeScijanami (czyli mniej wiecej 3000 os6b) nie zdo-
minuje krajobrazu i klimatu miasta. Znaczna czes¢
z nich bedzie tego dnia pracowala przy obstudze tury-
stow i pielgrzymow. Kilkanascie hoteli bedzie pieknie
wystrojonych. Beda choinki, koledy z plyty CD, czer-
wone stroje mikotajow i piekne szopkKi...
REKLAMA
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Ale wieczorem, nawet tutaj — w biednym (borykaja-
cym sie 30% bezrobociem), brudnym, arabskim mia-
steczku wydarzy sie CUD. Nie bedzie miato znaczenia
to, czy msza zostanie odprawiona w prawoslawnej ba-
zylice czy katolickim koSciele, przy zi6bku czy w gro-
cie Sw. Hieronima. Czy 500 metréw dalej trwa¢ bedzie
wiec polityczny czy pokaz fajerwerkow. Na drugi plan
zejda fakty historyczne i ustalenia archeologéw. To,
czy w stajence byt wol i osiol czy tylko baranki. Czy pa-
stuszkowie przybyli przed czy po Trzech Medrcach. Czy
2017 lat temu na dworze bylo 10 czy 25 stopni. Bedzie
liczy¢ sig tylko to, ile z tego z czym przyszedt do nas
Jezus potrafimy zatrzymaé w swoich rodzinach, w swo-
ich domach, w swoich miastach i w swoich sercach...

Dawid Wactawczyk

]
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pragnicmy serdecznie podzickowac za dolycherasows wspolprace

oraz #todve Naszym Klientom, Prayjaciolom i Sympalykom moc gorgeych #vezen,

wdrowia, szexescia oraz zdrowego usmiechu,
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ARTYKUt SPONSOROWANY

Tradycja, jakosc i dobry smak
— Zaklad Ernestyna Janety

Raciborz » Przyszta zima, za oknami proszy $nieg. W kuchni pachna juz Swiateczne ciasteczka. Juz niehawem
swieta Bozego Narodzenia i... przedswiateczna goraczka zakupowa. Coraz czesciej wolimy zamawiac gotowe pro-
dukty wigilijne, jednak nie zawsze jestesmy pewni jakosci tych dan. Po co mamy biegac po wielkich marketach,
petnych kolejek i hatasliwych klientow, skoro mozna na spokojnie zrobi¢ zakupy w profesjonalnych sklepach fir-
mowych Ernestyna Janety, w ktorych jakosc i dobry smak to podstawa.

Zaktad Ernestyna Janety swo-

ja dziatalnoS¢ rozpoczat w 1989
roku. Pierwszy zakiad powstat
w Lubomi przy ulicy Nepomu-
cena, natomiast w 2004 roku wy-
budowano nowy, wiekszy zaktad,
ktory do chwili obecnej znajduje
sie przy ulicy Pogrzebienskiej.
Mimo, ze Zaklad Ernestyna Ja-
nety na rynku istnieje juz pra-
wie 30 lat, to ciggle sie rozwi-
ja, wprowadzajac nowe, cieka-
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PR sg przyznawane nagrody i wyro6z-
calipeniin nienia na konkursach i targach
krajowych m.in. RzemiesInik Ro-
ku z 2000 roku; odznaczenie Ho-
norowy Obywatel Gminy Lubo-
mia czy Zioty Laur. W tym roku
18 produktow Janety zostato wy-
réznionych w konkursie ,,Pro-
dukty najwyzszej jakoSci w prze-
mySle miesnym”.
Zaktad od wielu lat postrze-
gany jest jako wiarygodny i rze-

FANDECT

czy¢ klienta czyms innym niz dotychczas. Nowoczesny
sprzet pozwala na wiekszy przerob miesa i tworzenie
nowych gatunkow wedlin i wyrobow garmazeryjnych.
Obecnie firma zatrudnia okoto 230 pracownikow, ktorzy
cenig sobie rodzinng atmosfere panujaca w zakladzie.

W sklepach Ernestyna Janety mozna dostaé ponad
300 gatunkow kietbas cienkich i grubych, szynek, sal-
cesonow, pasztetow i mielonek a takze kilkadziesiat
rodzajow wyrobow garmazeryjnych, ktore zaktad po-
leca na Swiateczny stot wigilijny m.in. pierogi, uszka,
krokiety, nalesniki. Wszystkie te wyroby mozna dostaé
w 21 firmowych sklepach znajdujacych sie na nie tylko
w powiecie raciborskim, ale réwniez w Rybniku, Ke-
dzierzynie Kozlu czy Orzeszu.

Zaklad RzeZniczo-Wedliniarski Ernestyna Janety
kojarzy sie przede wszystkim z tradycja, jakoScia i do-

telny partner biznesowy, dzieki
profesjonalnemu i szczeremu zaangazowaniu i po-
dejsSciu do Kklienta. Kto jeszcze nie skorzystal z oferty,
niech nie zwleka! Zaklad RzeZniczo-Wedliniarski za-
prasza na zakupy.

Zaklad Rzezniczo-Wedli-
niarski Ernestyn Janeta TESIERAGLF
Lubomia, N

ul. Pogrzebienska 21a
tel.: 32 451 64 16
32451 61 50

FRODUKTY NAJWYIHEKS
JAKINC]

Znajdz nas na facebooku
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POLECA NA WIGILIJNY STOt

5 idosy wisibima
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Z OKAZJI NADCHODZACYCH

skltadamy Panstwu serdeczne zyczenia wszelkie] pomysinosci,
niepowtarzalnej atmosfery, ciepta oraz obfitosci wszelkich débr.

Niech radosé i pokéj Swiat Bozego Narodzenia,
poczucie prywatnego | zawodowego speinienia
towarzysza Panstwu przez caty Nowy Rok
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7 Anglii do Raciborza,

czyli Swieta okiem Helen Jones

Raciborz » 0d 12 lat mieszka w Raciborzu. Uczy w szkole jezykowej. Uwielbia Snieg, pierogi ruskie i rodzinng at-
mosfere. Jak mieszkanka Raciborza - Helen Jones z Anglii - spedza Swieta na Slasku? Czy réznia sie nasze trady-

cje od tych angielskich?

Anna Obuchowska: Od 12 lat mieszka Pani w Ra-
ciborzu, wiec juz przyzwyczaila sie Pani zapewne do
tradycji Slaskich. Jak wygladajg Pani przygotowania
do Swigt?

Helen Jones: Swieta Bozego Narodzenia spedzam
u rodziny meza lub u swojej rodziny w Anglii. Jesli
spedzam je w Polsce to w Wigilie idziemy do teSciowe;j
ilepimy pierogi. Uwielbiam pierogi ruskie:) Prezenty
kupuje przez internet, bo jest to teraz bardzo wygod-
ne. Swieta w Anglii wygladaja jednak zupelnie inaczej.

A.O.: No wiasnie.. czym roznig sie Swieta w Polsce
od tych w Anglii?

H.J.: Zaczynajac od samego poczatku: dekorowanie
domow i wnetrz zaczynamy juz na poczatku grudnia,
poniewaz wszystkie elementy Swigteczne musimy cho-
wac juz 6 stycznia. W Anglii nie ma czegos takiego jak
sprzatanie przedSwiateczne. Nie myje sie okien, nie
sprzata calego domu. Niestety w Anglii nie ma $nie-
gu na Swieta, nad czym ubolewam. Na pewno Swieta
roznig sie potrawami. Nie ma u nas 12 potraw i 1 ta-
lerza dla niespodziewanego goscia. Naszymi daniami
sg: indyk, ziemniaki, sos zurawinowy i pudding. Mamy
tez crackersy — jest to naszg tradycjg :) Nie czekamy
tez jak Polacy na pierwsza gwiazdke — jemy kiedy in-
dyk jest gotowy, czyli tak koto 13-14. W Anglii kupuje-
my bardzo duzo prezentéw dla bliskich. Uwielbiamy
zakupy. Tak bardzo, ze po §wietach wszyscy udajemy
sie na mega wyprzedaze — nie takie jak sag w Polsce.
U nas kolejki w sklepach sa juz od 4 nad ranem. Takie
zakupy sg juz tradycja Anglikow.

A.O.: Czy w Anglii dzieci rowniez dostaja prezenty
zar6éwno 6 jak i 24 grudnia?

H.J: W Anglii nie ma Mikolaja 6 grudnia. 24 grudnia
nie obchodzimy Wigilii - jest to normalny dzien pracy,
awieczorem chodzi sie do pubu. W nocy z 24/25 grudnia
wkladamy prezenty dla dzieci do specjalnych skarpet
mikolajowych. Przy skarpecie lezy zawsze ciasteczko
i picie dla Mikotaja oraz marchewka dla renifera. Zeby
zobaczy¢ Mikolaja trzeba udaé sie do galerii handlowej
izaplaci¢ na wejScie do specjalnego domku, w ktérym
on mieszka. Drugie prezenty dzieci dostaja pod choin-
ka juz podpisane od kogo.

A.0.: Jakie Swiateczne potrawy najbardziej Pani
smakujg?

H.J.: Uwielbiam pierogi ruskie, barszcz z uszkami,
ciasteczka, karpia i §ledzie. Nie za bardzo przepadam

za zupg grzybowa i moczka.

A.O.: Czy przemyca Pani jakie$ tradycje Swiatecz-
ne z Anglii do Polski?

H.J.: Crackersy i sweter z reniferem (Smiech). W An-
glii jest tradycja, Ze na Swieta zawsze kto$ przychodzi
w Smiesznym swetrze. Im glupszy tym lepiej. Mamy
wiec swetry z reniferami, z balwankami, Swiecgcymi
choinkami. Jest przy tym duzo $miechu.

A.O.: Gdzie woli Pani spedzac $wieta Bozego Naro-
dzenia. W Anglii czy w Polsce?

H.J.: Nie da sie tego tak okresli¢. W Anglii jade do
swojej rodziny, ktorej nie widuje na co dzien i jem in-
dyka, natomiast w Polsce spedzam $wieta z rodzing
meza i jem karpia:) W Polsce pada $nieg, chociaz nie
zawsze, i jest zimno, natomiast w Anglii mamy 8-10
stopni na plusie. Z racji tego, ze urodzitam sie w An-
glii, sercem blizej jestem tam, jednak coraz bardziej
przekonuje sie do Slaskich tradycji.

A.O.: Dziekuje za rozmowe.
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